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ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И 

БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия 
человека по Тульской области (Управление Роспотребнадзора 

по Тульской области)
Щекинский территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты 

прав потребителей и благополучия человека по Тульской области

Щекинский территориальный 
отдел Управления 
Роспотребнадзора по 
Тульской области в

(место составления акта) 23 июня 2021 г._
(дата составления акта)

15 часов 00 мин._
(время составления акта)

АКТ ПРОВЕРКИ
органом государственного контроля (надзора) 

юридического лица, индивидуального предпринимателя 
№ 332-11-2021

По адресу/адресам:. Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения 
«Средняя общеобразовательная школа № 4» г. Белева Тульской области (оздоровительный лагерь 
с дневным пребыванием детей), юридический и фактический адрес: Тульская область, г. Белев, 
ул. Пушкина, д. 25

(место проведения проверки)

На основании: распоряжения о проведении плановой выездной проверки от 27.05.2021 г. 
№ 332-11-2021 заместителя руководителя Управления Роспотребнадзора по Тульской области 
Безбородовой Марины Ивановны

(распоряжения о проведении проверки с указанием реквизитов (номер, дата)

была проведена плановая выездная проверка в отношении: Муниципального бюджетного 
общеобразовательного учреждения «Средняя общеобразовательная школа № 4» г. Белева 
Тульской области (оздоровительный лагерь с дневным пребыванием детей)

(наименование юридического лица, фамилия, имя, отчество (последнее - при наличии) индивидуального 
предпринимателя)

Дата и время проведения проверки:
«03» июня 2021 г. с 11.00 час. до 16.00 час. Продолжительность__5 часов____

(заполняется в случае проведения проверок филиалов, представительств, обособленных структурных подразделений 
юридического лица или при осуществлении деятельности ИП по нескольким адресам)

-Алексеевна

Общая продолжительность проверки:__1 рабочий день/ 5 часов__________
(рабочих дней/часов)

Акт составлен: Щёкинским территориальным отделом Управления Федеральной службы по 
надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по 'Гульской^тблас ги 

(наименование органа государственного контроля (надзора)
О проведении проверки уведомлен(ы): директор школы Соколова 
27.05.2021 г. 14-00 час.____________________________________________

(заполняется при проведении плановой и внеплановой выездной проверки) 
(фамилии, инициалы, подпись, дата, время) 

с копией распоряжения о проведении проверки ознакомлен: (заполняется при проведении 
проверки) директор школы Соколова Ирина Алексеевна 03.06.2021 г. 11-00 час._____

(фамилии, имена, отчества (в случае, если имеется), подпись, дата, время)
Дата и номер решения прокурора (его заместителя) о согласовании проведения проверки:

(заполняется в случае необходимости согласования проверки с органами прокуратуры)
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Лицо, проводившее проверку: Кузякина Татьяна Владимировна - главный специалист-эксперз 
Щекинского территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Тульской области

С привлечением специалистов экспертной организации следующих лиц: представителей 
экспертной организации филиала ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Тульской области» 
Катуркиной Елены Александровны - заведующей отделением гигиены детей и подростков 
Карпухиной Натальи Петровны - помощника врача эпидемиолога. Аттестат аккредитации 
испытательного лабораторного центра ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Тульской 
области» с испытательными лабораториями его филиалов в г. Алексине, в г. Ефремове, 
в г. Суворове, в г. Новомосковске, в г. Щекино № RA.RU.511604 от 15.03.2016 г., 
выдан Федеральной службой по аккредитации. Аттестат аккредитации в качестве органа 
инспекции № RA.RU.710038 от 21.05.2015 г. выдан Федеральной службой по аккредитации.
(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность должностного лица ( должностных лиц), проводившего(их) проверку; 
в случае привлечения к участию в проверке экспертов, экспертных организаций указываются фамилии, имена, отчества (в случае, 

если имеется), должности экспертов и/или наименование экспертных организаций с указанием реквизитов свидетельства об 
аккредитации и наименовании органа по аккредитации, выдавшего свидетельство)

При проведении проверки присутствовали: Директор школы Соколова Ирина Алексеевна, 
начальник оздоровительного лагеря Ким Наталья Викторовна

(фамилия, имя, отчество (последнее - при наличии), должность руководителя, иного должностного лица 
(должностных лиц) или уполномоченного представителя юридического лица, уполномоченного представителя — 
индивидуального предпринимателя, уполномоченного представителя саморегулируемой организации (в случае 

проведения проверки члена саморегулируемой организации), присутствовавших при проведении мероприятий по 
проверке)

В ходе проведения проверки:
" выявлены нарушения обязательных требований (с указанием положений (нормативных) 
правовых актов): (с указанием характера нарушений; лиц, допустивших нарушения)

03.06.2021 года с 11-00 до 16-Q0 часов при проведении плановой выездной проверки МБОУ 
«Средняя общеобразовательная школа № 4» г. Белева (оздоровительный лагерь с дневным 
пребыванием детей), расположенного по адресу: Тульская область, г. Белев, ул. Пушкина, д. 25,

1. Выявлены нарушения санитарно-эпидемиологических требований к условиям отдыха и 
оздоровления детей, их воспитания и обучения, а именно:

- не проводится осмотр детей на предмет присасывания клеща перед дневным сном, после 
проведения прогулок и экскурсий (журнал фиксации проведения осмотра не представлен)

- не упорядочено хранение уборочного инвентаря (в одной из спальных комнат хранится 
веник и совок)

- не представлены справки на 2-х детей (Леонов Н. и Жиляев Т.) об отсутствии у ш’'- 
контакта с больными инфекционными заболеваниями за последние 21 день

- не промаркированы емкости с рабочими растворами дезинфицирующего средства «Ника- 
Хлор» (отсутствует дата его приготовления, наименование назначения препарата - место его 
использования), нарушаются условия хранения рабочих растворов дез. средств (хранение 
проводится в ведрах без крышек на свету)

- в складских помещениях для хранения продуктов не проводится ежедневный контроль 
регистрация температуры и относительной влажности воздуха (журнал не представлен)

- нарушаются условия хранения мороженной рыбной продукции (температура 
холодильнике -10 °C, по маркировке условия хранения продукта не выше -18 °C);

- отсутствует инструкция по режиму мытья и дезинфекционной обработке столовой 
кухонной посуды
(нарушение ст. 10, ст. 17, ст. 28 Федерального закона «О санитарно-эпидемиологическом 
благополучии населения» от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ»; п.2.4.12, п.2.11.6, п.3.12.4, п.3.12.5
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; п.3.5.2, п.3.8, п.3.10, п.4.6 СанПиН 
2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного 
питания населения»; лицо, допустившее нарушение - начальник оздоровительного лагеря Ким 
Наталья Викторовна)
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• выявлены несоответствия сведений, содержащихся в уведомлении о начале осуществления 

отдельных видов предпринимательской деятельности, обязательным требованиям (с указанием 
положений (нормативных) правовых актов):_________________________________________

■ выявлены факты невыполнения предписаний органов государственного контроля (надзора),
(с указанием реквизитов выданных предписаний):___________________________________
■ нарушений не выявлено__________________________________________________

Кроме того, установлено: Пришкольный оздоровительный лагерь с дневным пребыванием 
детей на период летних каникул организован на базе МБОУ «СОШ № 4» г. Белёва для 
обучающихся 1-9 классов, списочный состав детей - 190 человек, из них детей до 10 лет - 
68 человек. Продолжительность смены составляет 21 день.

Открытие оздоровительного лагеря проведеноО 1.06.2021 г. при наличии санитарно- 
эпидемиологического заключения. В оздоровительном учреждении предусмотрен режим дня с 
пребыванием детей до 18.00 часов, 3-х разовым питанием и организацией дневного сна для детей 
до 1 о лет.

Дети распределены в 9 отрядов, в каждом отряде количество детей в среднем составляет 
20 человек. Штатное расписание сотрудников лагеря сформировано, количество сотрудников 
оздоровительного лагеря - 19 человек.

Участок оздоровительного учреждения благоустроен, озеленен. На территории участка 
оборудованы площадки для занятий спортом, отдыха и игр детей. Сбор твердых коммунальных 
отходов проводится в контейнеры, установленные на специальной площадке, имеется договор с 
региональным оператором ООО «МСК-НТ» г. Тула об их удалении и обезвреживании.

Здание оздоровительного учреждения оборудовано водопроводом, канализовано. Горячее 
водоснабжение предусмотрено от накопительных электроводонагревателей в санитарных узлах 
(2 единицы общим объемом 100 л) и в столовой (3 единицы общим объемом 230 литров).

Все основные помещения оздоровительного лагеря имеют естественное освещение. 
Искусственное освещение представлено люминесцентными лампами.

Площади, оборудование и отделка помещений соответствует гигиеническим требованиям, 
предъявляемым к детским оздоровительным учреждениям. В игровых помещениях, спальнях и на 
пищеблоке установлены обеззараживатели воздуха «Дезар».

Набор помещений оздоровительного учреждения включает: игровые комнаты, спальные 
комнаты для дневного отдыха детей, медицинский кабинет, столовая с обеденным залом на 
72 посадочных места, раздевалку для верхней одежды, санитарные узлы. Для соблюдения правил 
личной гигиены в обеденным зале столовой установлено 4 умывальных раковины с подводкой 
холодной и горячей воды через смеситель, имеется мыло, антисептик и одноразовые полотенца.

В оздоровительном лагере оборудовано 6 спальных помещений (количество спальных мест 
соответствует количеству детей до 10 лет). Каждое спальное место обеспечено индивидуальным 
комплектом постельных принадлежностей и комплектом постельного белья (приносятся 
родителями). Стирка постельного белья осуществляется индивидуально родителями детей. 
Предусмотрена смена постельного белья один раз в 7 дней. Спортивный и игровой инвентарь 
имеется. Оборудованы игровые комнаты. Режим дня составлен, предусмотрено максимальное 
пребывание детей на свежем воздухе.

Питьевой режим в оздоровительном лагере организован: имеется питьевой фонтанчик.
Питание детей проводится на базе школьной столовой, работающей на сырье. Завоз 

продуктов и продовольственного сырья, поступающего на пищеблок, осуществляется 
ООО «Глобус» г. Тула на основании договора. Выборочно проверено наличие документов, 
подтверждающих качество и безопасность поступающего продовольственного сырья и пищевых 
продуктов. Нарушений не выявлено. Продуктов с истекшими сроками годности и без 
маркировочных ярлыков не обнаружено.

Персоналом пищеблок укомплектован: количество работающих 5 человек, в том числе 
заведующая столовой, повара - 2 , кухонные рабочие - 2.

Технологическое оборудование (электроплита, 3 жарочных шкафа, тестомесильная машина, 
электромясорубка, протирочная машина) исправно, находится в рабочем состоянии.

Холодильное оборудование представлено 6-ю бытовыми холодильниками и 
2-мя морозильными ларями. С целью контроля за условиями хранения скоропортящихся
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продуктов холодильное оборудование оснащено термометрами. Температурный режим 
хранения продуктов в холодильном оборудовании фиксируется в специальном журнале. От 
каждой партии приготовленных блюд отбирается суточная проба. Для хранения суточной пробь 
выделен бытовой холодильник, суточная проба хранится 48 часов.

Разделочные ножи, доски, столы, холодильное оборудование промаркированы, имеется запас 
разделочного инвентаря. Имеется достаточное количество комплектов столовой посуды.

На момент проведения мероприятий по контролю осуществляется «С» витаминизация 
3-х блюд. Расчет аскорбиновой кислоты при витаминизации 3-их блюд проводится из расчета
20 мг на ребенка до 10 лет и 25 мг на ребенка старше 10 лет с последующей записью в 
специальном журнале. С целью профилактики недостаточного поступления микронутриентов 
используется в питании детей йодированная соль и батон с йодказеином «Умница».

Контрольные журналы (бракеража готовых кулинарных блюд, поступающих пищевых 
продуктов и продовольственного сырья, гигиенический журнал и др.) ведутся.

Представлено примерное 2-х недельное (10 дневное) меню, утвержденное руководителем 
образовательного учреждения. Технологические карты на готовые кулинарные блюда имеются, 
в которых отражены данные по температуре блюд при их раздаче. Наименования блюд в 
ежедневных меню соответствуют их наименованиям в технологических картах. Фактическое 
ежедневное меню соответствует примерному 10 дневному меню.

При проверке на пищеблоке проведено взвешивание 10 порций мясного блюда (мясо пт л 
отварное), приготовленного на обед. Нарушений не выявлено: вес кулинарного блюда при 
пересчете на 1 порцию соответствует выходу блюда, указанному в меню.

Санитарное состояние функциональных помещений оздоровительного учреждения 
удовлетворительное. Ежедневно проводится влажная уборка помещений с использованием 
моющих и дезинфицирующих средств. Уборочный инвентарь, используемый для санузлов, имеет 
сигнальную маркировку, хранится отдельно от остального уборочного инвентаря.

У всех работников лагеря пройден медицинский осмотр, гигиеническое обучение и 
аттестация. На работников пищеблока представлены данные лабораторных исследований на 
норавирусы и ротавирусы, а также результаты бактериологического исследования на 
возбудителей кишечных инфекций.

Медицинское обслуживание детей осуществляется медицинским работником ГУЗ «Белевская 
ЦРБ» в соответствии с договором. Медицинским работником проведен осмотр детей в первый 
день работы оздоровительного лагеря. Дети осматриваются на педикулез, педикулез не выявлен.

На проведение дератизационных и дезинсекционных работ заключен договор с 
ИП Галицкой В.Н.. Перед началом работы лагеря дератизация помещений образовательного 
учреждения и противоклещевая обработка территории проведена, акт выполненных раб^"^ 
представлен. Также представлен акт контроля качества проведения противоклещевой обработки.

Сотрудником филиала ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Тульской области» 
проведен отбор проб питьевой воды на микробиологические показатели, отбор готовых 
кулинарных блюд на калорийность и соответствие их технологическим картам, отбор проб 
пищевых продуктов на микробиологические, санитарно-химические, физико-химические и 
паразитологические показатели, 3-го блюда на наличие витамина С, смывов с посуды и инвентаря 
на БГКП, почвы на паразитологию.

Из ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Тульской области» в территориальный отдел 
(вх. № 19-19/1415-21 от 23.06.2021 г.) поступило экспертное заключение № 06/1015-1-21-17-04 
от 17.06.2021 г. по результатам лабораторных исследований. .

Заключение по результатам экспертизы:
1. По результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний № 17783 

от 04.06.21 г.) проба воды питьевой, отобранная из разводящей сети (кран моечной ванны), по 
исследованным микробиологическим показателям соответствует требованиям СанПиН 1.2.3685-
21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности 
для человека факторов среды обитания».

2. Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний
№ 17782 от 07.06.21г) проба готового блюда (птица отварная), по исследованным
микробиологическим показателям соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции».
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Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 

№ 17781 от 07.06.21г) проба готового блюда (рис отварной), по исследованным
микробиологическим показателям соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции».

3. Фактическая энергетическая ценность (калорийность) и химический состав (по 
содержанию компонентов: белки, углеводы, жир) готового блюда (первое блюдо обеда: суп с 
макаронными изделиями и картофелем), установленные лабораторным путем, находятся в 
пределах допустимых отклонений (не более +/- 5%) от величин, полученных расчетным путем 
(протокол лабораторных испытаний № 17727 от 08.06.21г.), что соответствует п. 2.8. СанПиН 
2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного 
питания населения».

Фактический вес блюда соответствует выходу блюда, указанному в меню и технологической 
карте, что соответствует п. 2.8. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организации общественного питания населения».

Фактическая энергетическая ценность (калорийность) и химический состав (по содержанию 
компонентов: белки, углеводы, жир) готового блюда (второе блюдо обеда: рис отварной, птица 
отварная), установленные лабораторным путем, находятся в пределах допустимых отклонений 
(не более +/- 5%) от величин, полученных расчетным путем (протокол лабораторных испытаний 
№ 17729 от 08.06.2Гг.), что соответствует п. 2.8. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».

Фактический вес блюда соответствует выходу блюда, указанному в меню и технологической 
карте, что соответствует п. 2.8. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организации общественного питания населения».

Фактическая энергетическая ценность (калорийность) и химический состав (по содержанию 
компонентов: углеводы) готового блюда (третье блюдо обеда: напиток из варенья), установленные 
лабораторным путем, находятся в пределах допустимых отклонений (не более +/- 5%) от величин, 
полученных расчетным путем (протокол лабораторных испытаний № 17731 от 08.06.21г.), что 
соответствует п. 2.8. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 
организации общественного питания населения».

Фактический вес блюда соответствует выходу блюда, указанному в меню и технологической 
карте, что соответствует п. 2.8. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические 
требования к организации общественного питания населения».

4. По результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний № 17740 
от 07.06.21г.) в готовом блюде (третье блюдо обеда: напиток из варенья) содержание витамина С, 
установленное лабораторным путем, находится в пределах допустимых отклонений от данных, 
указанных в технологической карте, что соответствует п. 2.8. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 
«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».

5. Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 
№ 17780 от 08.06.21 г.) проба пищевого продукта (масло сладко-сливочное несоленое 
«Крестьянское»), по исследованным микробиологическим показателям соответствует ТР ТС 
033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции».

6. Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 
№ 17771 от 04.06.21г.')’ проба пищевого продукта (молоко питьевое ультрапастеризованное) по 
исследованным физико-химическим показателям (кислотность) соответствует нормативному 
длокументу, по которому изготовлена продукция.

7. Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 
№ 17762 от 08.06.21г.) проба пищевого продукта (филе трески без кожи), по исследованным 
физико-химическим показателям (массовая доля глазури) соответствует ТР ЕАЭС 040/2016 
«О безопасности рыбной продукции».

8. Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 
№ 17754 от 04.06.21f.) проба пищевого продукта (картофель продовольственный свежий), по 
исследованным паразитологическим показателям (отсутствие яиц гельминтов и цист кишечных 
патогенных простейших) соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

9. Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 
№ 17751 от 07.06.2021г.) проба пищевого продукта (соль поваренная пищевая самосадочная
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йодированная) по исследованным санитарно-химическим показателям (массовая концентрация 
йода) соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

10. Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 
№ 17743 от 07.06.21г.) проба пищевого продукта (огурцы свежие), по исследованным санитарно
химическим показателям (нитраты) соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции».

Согласно результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний 
№ 17750 от 07.06.21 г.) проба пищевого продукта (морковь столовая свежая), по исследованным 
санитарно-химическим показателям (нитраты) соответствует ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции».

11. По результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний № ПР
8618 от 07.06.21 г.) в 10 исследованных смывах, отобранных на пищеблоке, не обнаружено 
микробиологическое загрязнение бактериями группы кишечной палочки (БГКП).

12. По результатам лабораторных исследований (протокол лабораторных испытаний № ПР
8619 от 03.06.21 г.) в 5 исследованных смывах, отобранных на пищеблоке, не обнаружены цисты 
простейших, яйца гельминтов.

По фактам нарушения законодательства РФ, выявленных в ходе плановой проверки, 
составлен 1 протокол об административных правонарушениях по ч. 1 ст. 6.7 КоАП РФ.

В целях профилактики нарушений проведено разъяснение обязательных требований.
Запись в Журнал учёта проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, 

проводимых органами'государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля 
внесена (заполняется при проведении выездной проверки):

(подпись проверяющего) (подпись уполномоченного представителя 
юридического лица, индивидуального 

предпринимателя, его уполномоченного 
представителя)

Журнал учёта проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых 
органами государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля 
отсутствует (заполняется при проведении выездной пппвятгмЗ- *

Л
(подпись,проверяющего) (подпись уполномоченного представителя 

юридического лица, индивидуального 
предпринимателя, его уполномоченного 

представителя)

Прилагаемые документы: предписание об устранении выявленных нарушений № 129/19 
от 23.06.2021 г., протокол и постановление об административном правонарушении, экспертное 
заключение №06/1015-1-21-17-04 от 17.06.^^021 г.

/'/ ,
Подпись лица, проводившего проверку 7’ Л

С актом проверки ознакомлен (а), копию акта со всеми приложениями получил (а):

Кузякина Татьяна Владимировна

Директор МБОУ «СОШ № 4» г. Белёва Соколова Ирина Алексеевна 
(фамилия, имя, отчество (последнее - при наличии), должность руководителя, 

иного должностного лица или уполномоченного представителя юридического лица, 
индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя)

(подпись)



ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И 
БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия 
человека по Тульской области (Управление Роспотребнадзора по Тульской области)

Щёкинский территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору 
в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Тульской области

Предписание № 129/19 
об устранении выявленных нарушений

« 23 » ИЮНЯ 2021 года
(дата выдачи предписания)

Щёкинский территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору 
в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Тульской области 

(место выдачи предписания)

При проведении плановой выездной проверки в отношении МБОУ «Средняя 
общеобразовательная школа № 4» г. Белева Тульской области (оздоровительный лагерь с 
дневным пребыванием детей), юридический и фактический адрес: Тульская область, г. Белёв, 
ул. Пушкина, д. 25, установлены факты нарушения обязательных требований:

1. Выявлены нарушения санитарно-эпидемиологических требований к условиям отдыха и 
оздоровления детей, их воспитания и обучения, а именно:

- не проводится осмотр детей на предмет присасывания клеща перед дневным сном, после 
проведения прогулок и экскурсий (журнал фиксации проведения осмотра не представлен)

- не упорядочено хранение уборочного инвентаря (в одной из спальных комнат хранится 
веник и совок)

- не представлены справки на 2-х детей (Леонов Н. и Жиляев Т.) об отсутствии у них 
контакта с больными инфекционными заболеваниями за последние 21 день

- не промаркированы емкости с рабочими растворами дезинфицирующего средства «Ника- 
Хлор» (отсутствует дата его приготовления, наименование назначения препарата - место его 
использования), нарушаются условия хранения рабочих растворов дез. средств (хранение 
проводится в ведрах без крышек на свету)

- в складских помещениях для хранения продуктов не проводится ежедневный контроль 
регистрация температуры и относительной влажности воздуха (журнал не представлен)

- нарушаются условия хранения мороженной рыбной продукции (температура 
холодильнике -10 °C, по маркировке условия хранения продукта не выше -18 °C);

- отсутствует инструкция по режиму мытья и дезинфекционной обработке столовой 
кухонной посуды
(нарушение ст. 10, ст. 17, ст.28 Федерального закона «О санитарно-эпидемиологическом 
благополучии населения» от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ»; п.2.4.12, п.2.11.6, п.3.12.4, п.3.12.5
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодеэ1си»; п.3.5.2, п.3.8, п.3.10, п.4.6 СанПиН 
2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации оби{ественного 
питания населения»)

(указать сведения об установленных юридически значимых фактах и указать нормы обязательных требований, которые были нарушены)

и

в

и

Предписание выдано: МБОУ «Средняя общеобразовательная школа № 4» г. Белева Тульской 
области, юридический и фактический адрес: Тульская область, г. Белёв. ул. Пушкина, д. 25_____

(сведения о лице, которому выдается предписание; наименование и адрес юридического лица, фамилия, имя, отчество и адрес места жительства
индивидуального предпринимателя, фамилия, имя отчество должностного лица, должность)
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С целью устранения нарушений обязательных требований ПРЕДЛАГАЮ:
П.1. Ежедневно проводить осмотр детей на предмет присасывания клеща перед дневным 

осмотра в

в спальных

справок об

СНОМ, после проведения прогулок и экскурсий (вносить данные проведения 
специальный журнал)

П.2. Упорядочить хранение уборочного инвентаря, не допускать его хранение 
комнатах.

П.З. Прием детей в оздоровительное учреждение проводить при наличии 
отсутствии у них контакта с больными инфекционными заболеваниями.

П.4. Промаркировать емкости с рабочими растворами дезинфицирующего средства «Ника- 
Хлор» (иметь дату его приготовления, наименование назначения препарата - место его 
использования). Не допускать нарушение условий хранения рабочих растворов дез. средств 
(хранение проводится в закрытых емкостях).

П.5. Проводить ежедневный контроль температуры и относительной влажности воздуха в 
складских помещениях для хранения продуктов с регистрацией в журнале.

П.6. Не допускать нарушение условий хранения мороженной рыбной продукции.
П.7. Над моечными ваннами вывесить инструкцию по режиму мытья и дезинфекционной 

обработке столовой и кухонной посуды.
(указать отдельные мероприятия по устранению нарушений обязательных требований)

Сроки исполнения: Пункты 1-7 - до 25.06.2021 г.
(в случае установления нескольких сроков, указать по пунктам)

О выполнении предписания сообщить в срок до 26.06.2021 г. (представив документы, 
подтверждающие выполнение предписания)

Лицо, проверка которого проводилась, в случае несогласия с выданным предписанием, в 
течение 15 дней с момента получения предписания может представить в письменной форме 
возражения в отношении предписания в целом или его отдельных положений (в соответствии с 
ч. 12 ст. 16 Федерального закона от 26 декабря 2008 г. № 294-ФЗ “О защите прав юридических лиц 
и индивидуальных предпринимателей при проведении государственного контроля (надзора) и 
муниципального контроля”).______________ _____________________________________________
Также предписание может быть обжаловано вышестоящему должностному лицу или в судебном 
порядке в соответствии с законодательством Российской Федерации.
Невыполнение в установленный срок предписания является основанием для привлечения 
виновного лица к административной ответственности, предусмотренной ч.1 статьи 19.5 Кодекса 
Российской Федерации об административных правонарушениях.

Главный специалист-эксперт 
территориального отдела 
Роспотребнадзора по Тульской области

(должность лица, выдавшего предписание)

Щёкинского
Управления

(подпиле) /
Кузякина Т.В.

(фамилия, имя, отчество)

Предписание получил:__23 июня 2021 г.
(дата)

Директор МБОУ «СОШ № 4» г. Белева Соколова И.А.


